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冷凍みかん S

冷凍カットパイン（ﾋﾟｰﾁ・ﾃｨｰﾀﾞ） 約30g

〃 約40g

冷凍りんご M　約40g

冷凍黄桃 M　約40g

目鯛　切身 30g・40g・50g・60g

ムロ節　（ほぐし身）

むろあじ　ミンチ １Kg入

とび魚　ミンチ １Kg入

海☆発　八丈とびつみれ 1Kg入

海☆発　島さつまあげ(八丈産ﾄﾋﾞｳｵ入) 枚/50g

骨までやわらか　さばほぐし身 1Kg入

骨までやわらか　さばそぼろ(ﾐﾝﾁ) 1Kg入

豆あじ（ジンタン）　頭付き 約6g±2g

小あじ（ドレス）　頭無し 約10g±2g

ニギス（ドレス）　頭無し 約15g

飛び魚フィーレ　三枚下 約12㎝/約25g

当社お勧め　6月　商品ご案内　NO'3

　　≪東京都八丈島産≫ ◎東京都地産地消商品・予約販売

　　　≪国産・輸入産　魚のお知らせ≫

要在庫確認

八丈島の地元の皆さんの協力で出来上がった商品でより安全性を追求
「卵」「乳」不使用で作りました。余裕をもって予約発注してください

　　　≪東京都伊豆大島産≫

愛知県産

　　≪冷凍果物≫

国産原料使用

　　　　　南アフリカ産原料使用

これから旬になります

※裏面へ

　旬の魚

　旬の魚

沖縄県石垣島産

大島筆島沖の定置網で捕れた「ごまさば」を骨ごと食べられるよう加工



北海道産　水タコ足　カット 各種対応

国産サワラ　切身（小） 腹骨のみ取り

韓国産　本サワラ（ｻｺﾞｼ）切身 〃

北海道産　秋生鮭（小Ａ）切身 〃

定塩　秋鮭　切身 〃

　　　　　　〃　　　　　皮無し　角切 〃

　　〃　　　　　　三枚下 〃

国産　アジ　切身 腹骨のみ取り

国産　マアジ　開き 30g

〃 40g

〃 50g

ｱｲｽﾗﾝﾄﾞ産　サバ　切身 腹骨のみ取り

ソイ（メヌケ）　骨無し　切身 腹骨のみ取り

銀ヒラス　切身 〃

バサ　骨無し　切身 各種対応

シイラ　切身 腹骨のみ取り

ホキ　骨無し　切身 各種対応

メルルーサ　骨無し　切身 〃

ｱｲｽﾗﾝﾄﾞ産　ﾍﾞﾄﾅﾑ一次加工→自社切身加工（ﾉﾙｳｪｰ産無くなり次第切り替わります）

特売品　数量限定商品　　青森県水揚原料→自社切身加工

アメリカ産原料　→　中国一次加工　→　自社切身加工

旬の魚　　　　　日本海産原料　→　福井水揚　→　自社切身加工

北海道産水揚原料　→　自社各種加工

※受注生産の為、事前にご連絡をお願い致します

旬の魚　　　長崎県産原料→長崎一次加工→自社切身加工

これからが旬になります　　北海道産原料→標津一次加工→自社切身加工

旬の魚　　　　　韓国産原料使用　→　自社切身加工

ﾆｭｰｼﾞｰﾗﾝﾄﾞ産原料→タイ・ﾌｨﾘﾋﾟﾝ一次加工→自社切身加工

ｱﾙｾﾞﾝﾁﾝ産原料　→　ｾﾌﾞ（ﾌｨﾘﾋﾟﾝ）一次加工　→　自社切身加工

安心・安全・高品質
中島食品株式会社

旬の魚

鳥取県境港水揚原料・境港加工商品

ｱﾙｾﾞﾝﾁﾝ産原料　→　千葉県一次加工　→　自社切身加工

ﾍﾞﾄﾅﾑ産原料　ﾍﾞﾄﾅﾑ一次加工　→　自社切身加工

静岡県産原料　→　静岡県一次加工　→　自社切身加工


